
 

  
  
  
  
  

Desserts  

  
Eisbüffet  
Eistorten aus Biomilch hergestelltem Eis  

in verschiedenen Variationen und Geschmacksrichtungen 
 

Mousse au Chocolat  
Weißes Mousse au Chocolat  
Tiramisu   
Panna Cotta mit Fruchtsoße  
Weißwein- oder Rotweincreme  
Bayrisch Creme mit wählbaren Geschmacksrichtungen 

• Vanille 
• Himbeere 
• Erdbeere 
• Mango 
• Grüner Apfel 
• Passionsfrucht 
• Kokosnuss 
• Weißer Pfirsich 
• Cassis 
• Rum und Schokostückchen 

 

Obstplatte mit frischen, filetierten Früchten  
Obstsalat aus frischen Früchten  

  
  
  
  
  
  
  

  

  

  



 

  

Hausgebäck  
  

Apfelkuchen  
Käsekuchen  

Aprikosenkuchen mit Streusel  
Zwetschgenkuchen mit Streusel  

Kirschkuchen mit Mandeln  
Rotweinkuchen   
Eierlikörkuchen  

Schokoladenkuchen  
Nusskuchen  

Walnusskuchen  
Zitronenkuchen  

Obstkuchen 
 

 

Erdbeerherz für bis zu 80 Personen  
  

Schwarzwälder Kirschtorte  
Erdbeertorte  
Himbeertorte  

Pfirsich Melba-Torte  
Schokoladensahne mit Bananen  

Fürst-Pückler-Torte  
Kaffee-Mandel-Torte  
Haselnusssahnetorte  
Walnusssahnetorte  

Käsesahne  
Eierlikörsahnetorte  

Maracuja-Schaumtorte  
Pina Colada Torte  

Nougat-Birnen Sahnetorte  
  

Sollten Sie Ihre Lieblingstorte oder Lieblingskuchen nicht finden, 
wird Ihnen unsere Konditorin diesen selbstverständlich backen 

  

Eistorte mit Feuerwerk „a la Traumschiff“ 
Hergestellt aus Biomilch von einer kleinen Eismanufaktur,  

ganz nach Ihren Wünschen und Vorstellungen  
und in Ihrer Lieblingsgeschmacksrichtung! 

 


